
LUNDI MARDI
JEUDI

REPAS DURABLE
VENDREDI

Bruschetta 

Concombre en salade

Salade du chef

Salade de légumineuses

Carottes râpées

Tomate mozzarella 

Filet de poisson pané, citron Rôti de porc au jus Lasagne Veggie Blanc de poulet grillé 

Ratatouille & Riz Purée de pommes de terre  / Brocolis vapeur, huile d'olive

Tome 

Emmental

Edam

Mimolette 

Fromage blanc 

Chanteneige

Rondelé nature

Fruit frais

Compote pomme/fraise 

Pêche melba revisitée

Duo melon charentais / pastèque 4/4 au caramel 

Fabrication maison Produit local Du pain            est servi à tous les repas Origine France

Menus Elementaire

Semaine du 02 au 06 Juin 2025

Viande Bovine Française Label Rouge Agriculture Biologique
Poissons issus de pêche

ou d'élevage responsables
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Melon Charentais

Pastèque

Salade de légumineuses

Tomate, maïs

Salade niçoise

Escalope viennoise, citron Curry de poisson Omelette au fromage

FÉRIÉ

PENTECÔTE
Petits pois carottes Riz Haricots verts extra fins

Emmental 

St paulin

Vache qui rit

Six de savoie

Yaourt nature 

Fromage blanc

Liégeois au chocolat Fruits frais au choix Gâteau au yaourt & pommes 

Fabrication maison Produit local Du pain            est servi à tous les repas Origine France

Menus Elementaire

Semaine du 09 au 13 Juin 2025

Viande Bovine Française Label Rouge Agriculture Biologique
Poissons issus de pêche

ou d'élevage responsables
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Pizza 

Salade César 

Concombre à la menthe

Salade de légumineuses

Salade verte          tomate             mozzarella, 

avocat

Carottes râpées

Calamars à la romaine, citron
Veau marengo Colombo de poulet

Carottes vapeur         , huile d'olive Tortis, emmental râpé FETE DIEU Riz 

Croc'Lait

P'tit fondu

Mimolette 

Tome 

Fromage blanc 

Yaourt nature

Fruits frais au choix Ile flottante

Compote de pomme 

Abricot au sirop

Fabrication maison Produit local Du pain            est servi à tous les repas Origine France

Menus élémentaire

Semaine du 16 au 20 Juin 2025

Viande Bovine Française Label Rouge Agriculture Biologique
Poissons issus de pêche

ou d'élevage responsables
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LUNDI MARDI JEUDI
VENDREDI

REPAS FIN D'ANNEE

Salade de pâtes          composée

Taboulé (semoule               )

Salade grecque (tomate, concombre, olives, 

féta)

Radis beurre

Salade de légumineuses Duo melon Charentais / pastèque

Filet de lieu sauce aurore Poulet rôti
Wrap (escalope viennoise, salade verte, 

tomate, mayonnaise)

Mélange de légumes (haricots plats, duo de 

carottes)
Courgettes à la niçoise Chips

St morêt 

Rondelé nature

Gouda 

St paulin

Yaourt arôme 

Fromage blanc arômatisé

Assortiment de fromages & laitages

Fruit frais 

Compote pomme/fraise

Poire belle hélène revisitée

Fruits frais au choix
Mousse au chocolat

Fabrication maison Produit local Du pain            est servi à tous les repas Origine France

Menus élémentaire

Semaine du 23 au 27 Juin 2025

Viande Bovine Française Label Rouge Agriculture Biologique
Poissons issus de pêche

ou d'élevage responsables

Gnocchis sauce thon tomate basilic, 

emmental râpé
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